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Aleavit DAP

COMPOSIZIONE
Ammonio fosfato bibasico (NH4)2HPO4

CARATTERISTICHE GENERALI

Aspetto: polvere di colore biancastro, con debole odore di ammoniaca

Determinazione U.M. Intervallo di Conformita Risultato
Titolo % 96,0<x<102,0 Conforme

P205 % > 53,5 Conforme

Azoto Ammoniacale % >208 Conforme
Sostanze Insolubili % < 0,05 Conforme
SO3 ppm <8130,0 Conforme
Arsenico (As) ppm <20 Conforme
Piombo (Pb) ppm <10 Conforme
Cloruri (Cl) ppm < 10,0 Conforme

ALEA APPLICAZIONI

ALEAVIT DAP & un attivante di fermentazione studiato per creare I'ambiente pib favorevole alla moltiplicazione
ed alla crescita dei lieviti, prolungandone la vitalitd ed evitando cosi fermentazioni difficili o stentate.
L'impiego di ALEAVIT DAP consente di infegrare |'azoto presente nel mosto, permettendo una fermentazione piu
regolare anche dopo i primi giorni.

Limpiego di ALEAVIT DAP contribuisce ad evitare la formazione di idrogeno solforato.
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Sciogliere Aleavit DAP in poca acqua ed aggiungerlo in rimontaggio al mosto o al vino da fermentare, avendo

cura di omogeneizzare adeguatamente la massa. Arieggiare convenientemente secondi i casi.

Capitale sociale € 40.000,00 i.v. CONEEZIONI DISPONIBILI
Sacco 25 kg
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¥ Confezione chiusa: conservare in luogo fresco (temperatura inferiore a 25°C), asciutto e ventilato.

Confezione aperta: richiudere accuratamente e conservare come sopra indicato.

Le indicazioni riportate nella presente Scheda Tecnica corrispondono allo stato attuale delle nostre conoscenze e sono soggette a modificazioni ed integrazioni senza obbligo di
comunicazione preventiva. Le modalitd d’uso riportate non sollevano I'utilizzatore dall’applicazione e dal rispetto delle norme di sicurezza e protezione. L'adattamento ai singoli

casi, come conseguenza delle circostanze specifiche di ogni utilizzo, nonché I'eventuale utilizzo improprio del prodotto, non comportano la responsabilita di Alea Evolution S.R.L.
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Esclusivamente per uso enologico e professionale - Reg. (UE) 2022/68

Prodotto ottenuto da materie prime conformi a O.L.V. International Oenological Codex
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Le indicazioni riportate nella presente Scheda Tecnica corrispondono allo stato attuale delle nostre conoscenze e sono soggette a modificazioni ed integrazioni senza obbligo di
comunicazione preventiva. Le modalitd d’uso riportate non sollevano I'utilizzatore dall’applicazione e dal rispetto delle norme di sicurezza e protezione. L'adattamento ai singoli

casi, come conseguenza delle circostanze specifiche di ogni utilizzo, nonché I'eventuale utilizzo improprio del prodotto, non comportano la responsabilita di Alea Evolution S.R.L.



