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Digital Probe Thermometer
Termometro elettronico a sonda

Hand book of use and maintenance
Manuale d’'uso e manutenzione



SPECIFICHE:

Campo di misura della temperatura: -50°C ~ 300°C (-58°F ~ 572°F)
Temperatura massima cavo: 200°C (392°F)

Accuratezza della temperatura: + 1°C (0°C ~ 100°C), + 2°C (101°C ~ 250°C)
Risoluzione del display della temperatura: 0,1°C (0,2%)

Intervallo di tempo: 99MIN 59SEC

Funzione di allarme del timer

Funzione di allarme per alta temperatura

°C/°F interruttore

Batteria: 1 PC x 1.5volt AAA

FUNZIONAMENTO:

1. COOK/TIMER pulsante

Premere COOK/TIMER per passare dalla modalita cuoco alla modalita timer.
In modalita timer, premere il pulsante SEC e MIN per impostare il conto alla
rovescia.

Per avviare e interrompere il timer, premere S/S.

Per ripristinare il timer, premere e tenere premuti MIN e SEC contemporanea-
mente.

2. pulsante A

In modalita COOK. premere il pulsante A per aumentare la temperatura di
allarme.

3. pulsante ¥

In modalita COOK. premere il pulsante ¥ per abbassare la temperatura dell’al-
larme.

4. °C/°F

Premere il pulsante °C / °F davanti all'unita per alternare tra centigradi e Fah-
renheit.

5 Inserire la sonda nell'alimento. Quando la temperatura del cibo ha raggiun-
to latemperatura impostata, il termometro emettera un allarme.

SOSTITUZIONE DELLA BATTERIA:

Sostituire la batteria quando il display si attenua, usare batteria AAAda 1,5V
Avviso: Non lasciare mai il termometro nel forno chiuso.

Pulire accuratamente il sondino dopo ogni utilizzo.

Il termometro non € impermeabile. Non immergere il termometro nell'acqua.
Pulire solo con panno umido.
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