
Aleavit SIMPLEX

COMPOSIZIONE
Preparato a base di Lievito Inattivato

CARATTERISTICHE GENERALI
Aspetto: polvere di colore beige, con odore di lievito.

ALEAVIT SIMPLEX è un attivante di fermentazione da aggiungere a fermentazione alcolica avviata; fornisce

mannoproteine, amminoacidi e vitamine in forma assimilabile, favorendo il metabolismo dei lieviti.
ALEAVIT SIMPLEX contribuisce ad ottenere un più regolare andamento fermentativo, evitando rallentamenti o

arresti che potrebbero essere causa di anomalie organolettiche indesiderate.

APPLICAZIONI
L’impiego di ALEAVIT SIMPLEX è consigliato per ottenere fermentazioni alcoliche regolari e per l’ottimizzazione

del decorso fermentativo dei lieviti. La sua composizione ricca in polisaccaridi parietali, amminoacidi, e
vitamine, completa la disponibilità di nutrienti nel vino ed ottimizza il decorso fermentativo, evitando riduzioni o

altre deviazioni aromatiche derivanti da fermentazioni stentate.
ALEAVIT SIMPLEX aggiunto a fermentazione in corso, in abbinamento con 5-10 mg/l di ossigeno, migliora il

metabolismo dei lieviti esaltandone l’espressività.

DOSAGGI CONSIGLIATI
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a 20 a 40 g/hl, a seconda delle esigenze
ose massima Legale CE 40 g/hl

ODALITA' D'USO
Sciogliere ALEAVIT SIMPLEX in poca acqua ed aggiungerlo in rimontaggio al mosto o al vino da fermentare,
avendo cura di omogeneizzare adeguatamente la massa. Arieggiare convenientemente secondi i casi.

Si consiglia di effettuare aggiunte frazionate, ad 1/3 e a 2/3 della fermentazione alcolica.

CONFEZIONI DISPONIBILI
Sacco 15 kg

CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE
Confezione chiusa: conservare in luogo fresco (temperatura inferiore a 25°C), asciutto e ventilato.

Confezione aperta: richiudere accuratamente e conservare come sopra indicato.

Esclusivamente per uso enologico e professionale - Reg. (UE) 2022/68

Prodotto ottenuto da materie prime conformi a O.I.V. International Oenological Codex
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